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横濱ワイナリー株式会社代表取締役町田佳子さん（横浜市中区）

横浜市から
の

お知らせ

　日本のビール文化発祥の地・横浜。横浜にはブルワ
リーが10軒以上あり、中でも横浜ビール（中区）では
横浜市瀬谷区産の小麦を使ったビールや、横浜市の
水源・山梨県道志村の水で仕込んだビールをレギュ
ラーで醸造しています。季節限定品では、イチゴ（戸塚
区）、桃（港北区）、ホップ（港北区）、浜なし（戸塚区）な
ど、横浜市内の農家と連携してその季節の味をビール
に閉じ込めて届けます。
　道志村から毎週横浜まで湧水を運び、お店で出た残
飯やモルトかすを堆肥として提供。横浜ビールの「フー
ドループ」は、循環型社会形成に寄与する経済「サー
キュラーエコノミー」としても注目を集めています。

さま
ざま
な立場

から地
産地消に

取り
組む方

をご紹
介

　2020年、旭区の遊休農地を横濱ヴィンヤードとして、念願
のぶどう栽培に着手した横濱ワイナリー（株）の町田佳子さ
ん。「横浜でワインをつくると決めた時から、横浜でぶどうを
栽培したいと思っていた」と語ります。2016年に会社を登記、
2017年に中区新山下に醸造所を設立。この間、醸造に関する
免許の取得や機械への投資、原料の調達など「初めて尽く
し」のことに挑戦し続けてきました。町田さんの元々のキャリ
アは環境NGOの広報マネージャーで、ワインづくりは専門
外。なぜワインを？
　「たまたま私がワイン好きだったというのもあるのですが、
前職で食糧問題に取り組んでいたので、食べ物の生産や消
費、廃棄に対する関心を広げるための場が必要だと感じ、食
の生産の現場に入ることが必要だと思って。それで、横浜で
初めてのワイナリーをつくろう、と」。ワイン業界はどちらかと
いえば美食追求の世界で、環境問題から参入する人は珍し
いのだそう。
　2017年の醸造開始以来、町田さん自ら産地に足を運び、
信頼関係を結んだ生産者から直接ぶどうを取り寄せ、極力

添加物を使わないナ
チュラルな製法で、年
間約8,000本のワイン
を醸造しています。
　「横濱ヴィンヤードで
は、農薬を使わないぶ
どうづくりを目指しま
す」と、またしても難題
を自らに課す町田さん。

これまでも醸造体験
など参加型ワイナ
リーとして場をひら
いてきましたが、ぶど
う栽培も「苗のオー
ナー制」にして、農作
業にも参加の幅を広
げました。2020年は150人の募集があっという間に埋まり、
2021年も農地を広げるため新たに100人募集中です。
　今後はワインボトルのリユースや、「中区で栽培もしてみた
い」と、夢を広げる町田さん。醸造、栽培、広報、営業、販売、経
営と、細腕でやり抜くバイタリティーがあれば、世界共通の目
標でもある「SDGs」を統合的に体現するワイナリーとして世
界に羽ばたく日も遠くないかもしれません。

はまふぅどナビのバックナンバーは
ウェブサイトでもご覧いただけます

「世界を変えたい！」情熱で
オール横浜のワイン生産に取り組む

登場

発行:横浜市環境創造局農業振興課 令和3年2月発行
〒231-0005 横浜市中区本町6-50-10  TEL:045-671-2639 FAX:045-664-4425
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はまふぅどナビ 検　索

横濱ワイナリー
住所：横浜市中区新山下1-3-12　TEL：045-228-9713
営業：14:00～20:00（月～金・祝前日）/11:00～20:00（土日祝）
※新型コロナウイルス対応のため営業時間変更中
https://yokohamawinery.com/

横濱ヴィンヤードは旭区の遊休農地を借り受け
シャルドネとピノ・ノワール200本を植えた。2021
年も200本追加する予定

現在のぶどうの産地は青森、岩
手、山形、長野など。ワインの他
にシードルや、港北区のながさわ
ファームのイチゴを使ったフルー
ツワインも

※ 歩きながらのスマートフォン等の操作は大変危険です。ご利用の際は立ち止まってお使いください

～地産地消をくらしのなかに～

地産地消サポート店マップに デジタル版  が誕生!

横浜市内産の農畜産物を使用して、地産地消に取り組む飲食店を紹介する「地産
地消サポート店マップ」にデジタル版が誕生しました。
これまでのエリア別（紙タイプ）の地産地消サポート店マップとは異なり、横浜市全
域の地産地消サポート店の情報が１つにまとまっています。
現在地周辺の地産地消サポート店が素早く検索でき、現在地からお店までの徒歩
または自動車による経路案内が行えます。 お出かけの際は是非ご利用ください。

アクセスはコチラ！

横浜ビールの「道志の湧水仕込」
「瀬谷の小麦」（各550円/330ml）。
販売は横浜ビール（P2）ほか市内
飲食店・百貨店など
yokohamabeer.com

まほろばKyoho Rose 
2020（酸化防止剤
無添加、山形県産
巨峰使用）（3,000円
/750ml）。横浜産ぶ
どうのワインは2022
年発売予定。販売は
横濱ワイナリー（P4）

2020年、戸塚区東俣野町の
田んぼで試験的に栽培され
た酒米「五百万石」が2月、純
米酒になって市内（P3、2416
マーケットほか）で販売予定

フルーツビール「浜なしごーぜ」「農×
Beer（のびーる）檸檬」はいずれも期間
限定販売（各660円/350ml）。販売は
TDM1874 Brewery（P2）

採れたての旬野菜を使った料理に合わせたいのは、地産地消のお酒です。

クラフトビール、ワイン、日本酒に焼酎……。

横浜市内産の農作物を使ったお酒が今、元気です。

フルーツビール「浜なしごーぜ」「農×
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町田佳子さん（横浜市中区）
（横浜市中区）

オール横浜のワイン生産に取り組む

場
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リーが10軒以上あり、中でも横浜ビール（中区）では

14 ※価格はいずれも税込表示です
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　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020
年に横浜市旭区の遊休農地を借り受けて、横浜での
ワイン用ぶどうの生産を始めました。初収穫と醸造は
2022年を予定。2年後にはオール横浜産のワインを楽
しめそうです。

　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020
年に横浜市旭区の遊休農地を借り受けて、横浜での
ワイン用ぶどうの生産を始めました。初収穫と醸造は
2022年を予定。2年後にはオール横浜産のワインを楽
しめそうです。
　横浜のブランド果実として有名な「浜ぶどう」。藤稔や
シャインマスカットなど大粒で甘い品種が生食用として
大人気です。2019年、保土ケ谷区川島町の農家・三村
大輔さんが、生食用に生産していたアーリースチュー
ベンをワイン用として「地場ワインづくりプロジェクト」に
提供しました。
ベンをワイン用として「地場ワインづくりプロジェクト」ベンをワイン用として「地場ワインづくりプロジェクト」に

　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020　横浜初のワイン醸造所・横濱ワイナリーでは、2020
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