
上段：本場食品衛生検査所

下段：南部市場食品衛生検査所

総数 理化学 細菌 表示 総数 理化学 細菌 表示

45 66 311 199 95 17 1 1

42 43 148 61 81 6 0

0 0

0 0

凍結直前に加熱された 0 0

加熱後摂取冷凍食品 0 0

凍結直前未加熱の 0 0

加熱後摂取冷凍食品 0 0

0 0

0 0

35 85 421 261 131 29 0

53 59 191 105 80 6 0

3 6 129 117 12 0

2 4 32 30 2 0

0 0

0 0

0 0

0 0

3 3 6 6 0

12 12 24 24 0

0 0

0 0

0 0

0 0

0 0

0 0

0 0

11 11 71 8 63 0

0 0

0 0

4 12 68 48 16 4 0

0 0

0 0

0 0

90 172 935 631 254 50 1 0 1 0

120 129 466 228 224 14 0 0 0 0

0

0

21 598 598

30 84 18 66

12 12 12

0

90 205 1,545 1,241 254 50 1 0 1 0

120 159 550 246 290 14 0 0 0 0

精度管理検査

総　　　　　　　計

かん詰，びん詰食品

そ　の　他　の　食　品

器具及び容器包装

小　　　　　　　計

調理器具等フキトリ検査

福祉保健センター等
依頼検査

野菜類，果実類及びその加工品

（かん詰，びん詰を除く）

菓　　　子　　　類

清　涼　飲　料　水

氷　　　　　　　雪

水

肉，卵類及びその加工品

（かん詰，びん詰を除く）

乳　製　品　及　び

乳　類　加　工　品

穀類及びその加工品

（かん詰，びん詰を除く）

魚　　　介　　　類

冷
 

凍
 

食
 

品

無加熱摂取冷凍食品

生食用冷凍鮮魚介類

魚  介  類  加  工  品

（かん詰，びん詰を除く）

食品別検査状況　　[11月分]

食   品　 分　 類
収 　去
検体数

検  査
検体数

検査項目総数　 違反件数（項目数）


