
『横浜⾁まつり＠ブランチ横浜南部市場』 開催
〜 極上の「宮崎⽜」を味わってみませんか 〜 

鶴⾒区⼤⿊町にある『横浜市中央卸売市場⾷⾁市場』がブランチ横浜南部市場に出張します。
⾷⾁市場が取り扱うブランド⽜を知ってもらい、実際に新鮮な⽜⾁を味わうことができるイベント『横浜⾁まつり

＠ブランチ横浜南部市場』を開催します。今回は、全国和⽜能⼒共進会において４⼤会連続で内閣総理⼤
⾂賞を受賞した「宮崎⽜」の試⾷などをお楽しみいただけます。  

また、ブランチ横浜南部市場の『市場の⽇イベント』も同時開催します。ぜひ、皆様お越しください。 
新たに営業を開始する仲卸業者の概要 

イベント概要

⽇時︓令和５年 11 ⽉３⽇（⾦・祝）11 時 00 分〜15 時 00 分 （⾬天開催 荒天中⽌） 
※中⽌の場合は、当⽇９時までに横浜市ホームページ上にて、お知らせします。
URL:https://www.city.yokohama.lg.jp/business/kigyoshien/chuoshijo/r5nikumatsuri_branch.html

会場︓ブランチ横浜南部市場（横浜市⾦沢区⿃浜町１－１） 

内容︓(1) 「宮崎⽜」 を使った焼⾁の試⾷（無料） 
 11:00〜、12:00〜、13:00〜、14:00〜（計４回） 
※試⾷の 10 分前より、アンケート⽤紙（試⾷の引き換え券）を配布します。 各回 400 ⾷限定

(2) ＰＲ展⽰
横浜市⾷⾁市場が取り扱うブランド⽜・豚や取扱店の紹介
試⾷提供する「宮崎⽜」の紹介
横浜市⾷⾁市場の紹介、⾷⾁についての情報      など 

(3) 販売
横浜市場発の新鮮な「ハマモツ」を使った もつ焼き、もつ煮の調理販売、冷凍もつの販売
※販売の数量がなくなり次第、終了となります。

共催 横浜市経済局、横浜⾷⾁市場株式会社、公益社団法⼈⽇本⾷⾁市場卸売協会 
協⼒ 宮崎市、横浜⾷⾁商業協同組合、横浜⾷⾁副⽣物協同組合、⼤和リース株式会社 
後援 農林⽔産省畜産局、公益社団法⼈⽇本⾷⾁協議会 

宮崎牛のご紹介 

５年に⼀度開催されている全国和⽜能⼒共進会（別名︓和⽜のオリンピック）において４⼤会
連続して最⾼位の内閣総理⼤⾂賞を受賞した銘柄（ブランド）⽜です。 

宮崎県内で⽣産肥育された⿊⽑和種の⽜⾁のうち、⾁質等級が 4 等級以上であることなどの要件
を満たしたものです。「宮崎⽜」の特徴は、極上な⾁質ときめ細やかなサシです。⼝に含むとほのかな⽢
みと芳醇な⾹りが広がります。

令 和 ５ 年 ９ 月 2 9 日 
経済局中央卸売市場食肉市場運営課 

横 浜 市 記 者 発 表 資 料 
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（参考）同時開催 横浜南部市場 市場の日イベント 

 
お花プレゼント 

11:00〜 先着 200 名様にお花の苗をプレゼント 
 
中トロ特売会 

11:30〜 購⼊整理券販売（販売の数量がなくなり次第、終了となります。） 
13:30〜 商品引換 

 
野菜詰め放題 

15:00〜 １回 500 円で野菜の詰め放題 
※なくなり次第、終了となります。 

 
会場アクセス 

■ 電⾞ 

・横浜⽅⾯から 
JR 京浜東北線（根岸線）「新杉⽥駅」からシーサイドライン 
に乗り換え「南部市場駅」からすぐ 

・横須賀・三浦⽅⾯から 
京急本線「⾦沢⼋景駅」からシーサイドラインに乗り換え 
「南部市場駅」からすぐ 

 

※ 混雑が予想されるので、できるだけ公共交通機関をご利⽤ください。 

 

横浜市中央卸売市場食肉市場について 

 

所在地︓ 横浜市鶴⾒区⼤⿊町３－５３ 
特 ⾊︓ 横浜⾷⾁市場は東⽇本で最初の⾷⾁専⾨市場として昭和 34 年に開設されました。 

新鮮で安全・安⼼な⾷⾁を安定的に供給するため、集荷から⾷⾁⽣産、せり、仲卸による部分⾁加⼯
までを⼀貫して⾏う、と畜場を併設した⾷⾁市場です。 

⼤消費地の⾷⾁流通拠点として、年間 195 億円規模の市場を形成し、地域経済の発展と市⺠の⾷
⽣活の安⼼・安全を⽀えています。 

 

 

※ご取材いただける場合は、当⽇会場の受付までお越しください。 
お問合せ先 

経済局中央卸売市場食肉市場運営課経営担当課長  山口 宣子 Tel 045-511-0494   

 

 


